
Dalla Griglia 
Tutte le carni vengono servite con 

patate al forno incluse 
 

TAGLIATA DI CAVALLO  
ALLE ERBE AROMATICHE 

20 
 

Costolette di agnello 
ALLE ERBE AROMATICHE 

23 
 

COSTATA DI MANZETTA SLOVENA* 
MEDIAMENTE INTRECCIATA, GRASSO 

NOBILE ALTOFONDENTE 
FROLLATURA 50 GG - 450/650GR 

7€/HG 
 

COSTATA DI FASSONA 
PIEMONTESE* 

INTRECCIATA,GRASSO NOBILE 
ALTOFONDENTE, 

FROLLATURA 50 GG - 900/1000 
8€/HG 

 
TOMAWAK DI FASSONA  

INTRECCIATA,GRASSO NOBILE 
ALTOFONDENTE 

FROLLATURA CON OSSO 30 GG 
9€/HG 

 
FILETTO DI FASSONA  

FROLLATURA 40 GG 
9€/HG 

 

Contorni Exrta 
 

CONTORNO CRUDO 
7 
 

CONTORNO COTTO 
8 
 

PATATE FRITTE CON BUCCIA 
6,5 

 

SPINACI AL BURRO E  
PARMIGIANO 

7 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Stuzzicherie per l’Aperitivo 
 

Salame Bresciano 
8 
 

Crudo e burratina con crostini 
12 
 

Mortadella e stracchino 
11 

 

Focacce 
*A LIEVITAZIONE NATURALE* 

 
“Focaccia 4 spicchi” 

CON ACCIUGHE DEL CANTABRICO E PESTO DI 
PREZZEMOLO 

13 
 

“Focaccia 4 spicchi” 
CON POMODORO, PROSCIUTTO CRUDO E 

STRACCIATELLA 
14 

 

“Focaccia Integrale Riso & Orzo” 
CON TROTA AFFUMICATA E  

BURRO AL TIMO 
14 
 
 

Fritti 
 

Pizzetta fritta 
CON PROSCIUTTO CRUDO E STRACCIATELLA 

6 
 

Arancino di riso  
al formaggio 

8 
 

Fritto di verdure IN Pastella  
6,5 

 

Acciughe del mar Cantabrico 
LATTA DA 50 GR CON BURRO  

SALATO E CROSTINI 
12 
 

Burratina 
CON OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI, 

POMODORINI E CROSTINI  
9 
 

Tartare di Fassona 
CON VERDURINE CROCCANTI 

10 

 
 
 
 
 
 
 


